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美味しさの追求は、調理環境を整えることから始まります。
厨房事業部
設計・施工・販売
コンサルティング

海江田 正博
かえだ   まさひろ今月の

担当

余暇はもっぱらハンドボール漬け。
夏の日焼けもさめません。

社員
食堂の

厨房室にこんな仕事も
やるんです。
Part Ⅱ

更衣室
増設。

給食事業部
社員食堂運営
施設の委託給食

厨房床
リフォーム
クリーニング

フード・ダクト
リニューアル
クリーニング

私が担当している社員食堂（運営委託）の更衣室を増
設させていただきました。今までは、スペースの関係で
事務室内に簡易間仕切りをして、男女交代で着替えを
していただいていました。不便でしたよね。写真にはあ
りませんがロッカーも配備しました。スタッフのみなさ
ん、お待たせしてゴメンナサイ。
今回の増設で思ったのですが、外食産業を営ん
でおられる方々、こういった直接調理に関係
のない設備は、おざなりになってません
か？更衣室に限らずあきらめていた狭小
スペースの有効活用に関してもご相談く
ださい。思わぬ効果が生まれるかもし
れません。

旧食品貯蔵室を改装。

コンパネを貼ります。 あとはクッションフロアを 壁面もリフォーム。 エアコンも完備しました。 完成。ロッカー搬入で終了。

ライスストッカーを移設。 まずブロックを敷く。 この上にモルタルを。 モルタル仕上げ完成。


